
C A R T E

R I Z  V A L E N C I E N S  ·  B A R C E L O N E



A R R O C E R Í A  G A N D Í A

A S S I E T T E S  À  P A R T A G E R  E T  P E T I T S  P L A T S

Pour se mettre en appétit

Pain de coca à la tomate, huile d'olive vierge extra et sel noir 4,50 €

Anchois marinés au vinaigre (boquerones), à la façon traditionnelle · 6 pièces 11,50 €

Anchois 00 de la mer Cantabrique sur pan de cristal (pain croustillant) à la tomate 12,00 €

Assiette de jambon ibérique de bellota (nourri au gland) · 80 g 22,00 €

Assortiment de fromages, toasts et confiture de figues 16,50 €

Salade russe à la ventrèche de thon et gressins aux graines de tournesol 10,50 €

Coca : pain plat aux légumes grillés (escalivada) et à l'esqueixada (salade de morue
effilochée), avec tapenade d'olives noires 13,50 €

Brioche moelleux au beurre, steak tartare · pièce 9,50 €

Patatas bravas, sauce traditionnelle et aïoli 8,50 €

Piments de Padrón : certains piquent, d'autres non 7,50 €

Chips d'aubergine au miel et au sésame 9,00 €

Croquettes de poulet rôti · 4 pièces 10,00 €

Croquettes de lotte et de gambas · 4 pièces 11,00 €

Croquettes au jambon · 4 pièces 11,00 €

Beignets de brandade de morue au romesco · 4 pièces 11,50 €

Moules marinière ou à la vapeur 12,50 €

Tellines sautées à l'ail et au persil, avec une pointe de xérès 15,50 €

Gambas à l'ail 16,50 €

Poulpe à la galicienne sur parmentier de pommes de terre 22,50 €

Calamars frits à l'andalouse, mayonnaise au yuzu 15,50 €

Œufs cassés au jambon et aux pommes de terre (huevos rotos) 13,50 €

Prix TVA incluse. · Veuillez demander à notre équipe les allergènes de chaque plat.

A r r o c e r í a  G a n d í a  ·  C /  V i l a d o m at,  7 5 ,  B a r c e l o n e  ·  + 3 4  9 3 0  1 2  3 4  5 6  ·  + 3 4  6 1 4  2 6  0 6  5 4  ·  a r r o c e r i a g a n d i a . c o m



A R R O C E R Í A  G A N D Í A

S A L A D E S

Le potager se fait beau

Salade du potager méditerranéen aux dés de bonite 14,00 €

Salade de tomate à l'avocat, à la mangue et vinaigrette à la moutarde 13,50 €

Burrata, roquette, pesto rouge et pêche séchée 15,50 €

Jeunes pousses au brie pané, fruits secs et pomme caramélisée, vinaigrette au miel et à
la moutarde 14,50 €

D E U X  C L A S S I Q U E S  D E  C A R A C T È R E

Des pâtes pleines de caractère

Rigatoni à la bolognaise 12,50 €

Cannelloni de poulet fermier à la catalane · grande pièce 15,50 €

Prix TVA incluse. · Veuillez demander à notre équipe les allergènes de chaque plat.
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A R R O C E R Í A  G A N D Í A

R I Z  S E C S

Secs, mais pleins de charme

Prix par personne

Paella de verduras ecológicas : paella de légumes bio, sauce romesco 16,50 €

Paella à l'oignon caramélisé 16,00 €

Paella valenciana — poulet, lapin, haricots de Lima (garrofón) et haricots verts 19,50 €

Arroz al horno : riz valencien cuit au four, avec poulet, travers de porc, poitrine de
porc, tomate et pois chiches 20,00 €

Paella mer et montagne (poulet, lapin, seiche, calamar, gambas et légumes) 23,50 €

Paella del Señorito (seiche, calamar, gambas et lotte), le tout décortiqué 23,00 €

Arroz negro : riz noir à la seiche et aux palourdes, avec alioli 22,00 €

Paella de bacalao — riz à la morue, aux escargots et aux artichauts 24,50 €

Paella de marisco — riz aux fruits de mer (seiche, calamar, moules, langoustines
et gambas) 22,00 €

Paella au homard et à la seiche · minimum 2 personnes 32,00 €

Arroz de carabineros : riz aux gambas rouges 35,00 €

Prix TVA incluse. · Veuillez demander à notre équipe les allergènes de chaque plat.
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A R R O C E R Í A  G A N D Í A

R I Z  F O N D A N T S

Des riz fondants à tomber amoureux

Prix par personne

Arroz meloso : riz crémeux aux champignons de saison et travers de porc ibérique 24,00 €

Riz onctueux à la queue de bœuf et son jus de légumes 25,00 €

Arroz meloso — riz onctueux au poulpe et aux gambas 25,50 €

R I Z  B O U I L L O N N A N T S

À déguster à la cuillère

Prix par personne

Arroz caldoso — riz en bouillon au canard, aux champignons et au foie gras 27,00 €

Arroz caldoso del Señorito — riz en bouillon (seiche, calamar, gambas et lotte) 23,00 €

Riz en bouillon au homard et à la seiche · minimum 2 personnes 32,00 €

F I D E U À S

Quelle fideuà !

Prix par personne

Fideuà aux légumes de saison, avec des pointes d'alioli 16,50 €

Fideuà valencienne (poulet, lapin, garrofón et haricots verts) 19,00 €

Fideuà del Señorito : fideuà aux fruits de mer décortiqués 20,50 €

Fideuà negra : fideuà noire à la seiche et aux palourdes, avec aïoli 20,50 €

Fideuà classique aux fruits de mer (seiche, calamar et gambas) 19,50 €

Prix TVA incluse. · Veuillez demander à notre équipe les allergènes de chaque plat.
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A R R O C E R Í A  G A N D Í A

D E  L A  M E R  E T  D E  L A  T E R R E

Entre vagues et marmites

P O I S S O N S

Morue à la samfaina (ratatouille
catalane) et alioli au safran 23,00 €

Daurade entière au four, avec
sa garniture 24,00 €

Tronçon de merlu à la donostiarra,
pommes de terre panadera confites 24,50 €

Mariscada, plateau de fruits de mer
(homard, gambas royales, langoustine,
crevettes, palourdes et couteaux) ·
minimum 2 personnes 34,00 €

V I A N D E S

Entrecôte de blonde de Galice de 350 g,
beurre Café de Paris, pomme de terre
braisée et petits légumes 32,00 €

Filet de bœuf et sa garniture 27,00 €

Escalope de poulet panée au scamorza,
tomate concassée et purée de pommes
de terre traditionnelle 18,50 €

Boulettes de butifarra (saucisse
catalane) au cava, trompettes de la mort 17,50 €

D E S S E R T S

Il reste toujours une petite place

Crème catalane et carquinyolis (biscuits aux amandes) 6,50 €

Flan crémeux à la vanille 6,50 €

Cheesecake façon La Viña, coulis de framboise 7,50 €

Tiramisu traditionnel 7,50 €

Moelleux au chocolat et glace à la vanille 7,50 €

Gâteau à l'orange valencienne et crème de mascarpone 7,00 €

Glace au turrón (nougat) et chocolat noir 3,00 €

Sorbet à la mandarine, tuiles et pistache caramélisée 3,00 €

Glace à la vanille, orange et croustillant d'amandes 3,00 €

Irish coffee (whisky, café, sucre et crème) 8,00 €

Prix TVA incluse. · Veuillez demander à notre équipe les allergènes de chaque plat.
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A R R O C E R Í A  G A N D Í A

Menus

Menu La Safor 28 €
Entrée au choix · Plat au choix · Dessert au choix · Boisson · par personne

Menu Grau 37 €
Entrée au choix · Plat au choix · Dessert au choix · Boisson · par personne

Menu Ducal 42 €
Entrée au choix · Plat au choix · Dessert au choix · Boisson · par personne

Menu Enfant 18 €
Entrée au choix · Plat au choix · Dessert au choix · par enfant

C/ Viladomat, 75, Barcelone

+34 930 12 34 56 · +34 614 26 06 54
a r r o c e r i a g a n d i a . c o m

Prix TVA incluse. · Veuillez demander à notre équipe les allergènes de chaque plat.
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